
 
 

 

 
 

LA CAPITAINE 2023 
 
 
CEPAGES   Pinot noir 60%  Poulsard 35% Trousseau 5%  
 
SOL   Marnes rouges du Trias 
 
RENDEMENT  50 HL/HA     
 
RECOLTE   Manuelle les 13 et 14 septembre 2023, issue de 
raisins cultivés en Biodynamie 
 
VINIFICATION Eraflage total. Cuvaison trois semaines. Levures 

indigènes. Légers remontages. Fermentation malo 
lactique. 

 
ELEVAGE 18 mois en foudre 
 
MISE EN BOUTEILLE  

 Avril & Juin 2025 avec une légère filtration sur terre de silice. 12.5%vol 



 
DEGUSTATION  
 
Robe rouge sombre. Nez de petits fruits rouges, muscade, violette. Joli fruit 
et matière équilibrée. Concentré en bouche, ce vin a une jolie structure 
tannique et un beau volume. 
 
POTENTIEL DE VIEILLISSEMENT  
 
A attendre quelques mois pour une meilleure expression, cette cuvée peut 
aussi être conservée 5 à 8 ans. 
 

TEMPERATURE DE SERVICE  

Entre 13 et 15°C  

  

 

 


